
２月４日は立春です。もうすぐそこまで春が近づいてきています。

季節の変わり目は体調を崩しやすいので、

毎日の食事で栄養のあるものを食べて、冬を乗り切りましょう。
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日本人は、お米を使って古くからさまざまな食品を生み出してきました。

どのくらいご存じでしょうか。お子さんと一緒にお米の大変身を探してみましょう。

お米からできている物

泉橋酒造では、神奈川県海老名市内の農家で作られたお米

（酒米）を原料米として使用しています。日本酒用に磨く際に出

る米粉は本来食べることができるのにうまく活用されていませ

んでした。そこで食品ロスを削減したい、生産者を応援したいと

いう気持ちから給食で使用させて頂くことになりました。

2月はおやつで提供するフォカッチャの材料に使用しています。

献立の都合上、提供していない事業所もあります。

当社の地域農業・産業への
応援と食品ロスの取り組み
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